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Battuta di manzo al coltello, nocciole tostatee  * /7 /| i o AN

. ™-  maionese al pignholetto DOC dei Colli Bolognesi ] | g s

71" * Radicchio trevigiano IGP al Lambrusco Grasparossa
1‘ 2 \ DOC con caviale di melanzane

! v R “ Cipolla al cuore fondente di primo sale di \2/
parmigiano reggiano DOP e tartufo nero scorzone ‘ :
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Gnocchi di patate e barbabietola ripieni di caciotta
del Cimone con crema di gorgonzola DOP
Sedanino al torchio di nostra produzione mantecato
in crema di noci e fieno croccante di porri
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Controfiletto di manzo con crema di cicerchie e
mele golden
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