MENU

PRANZO DI NATALE

® . . 2
&

- ' Polenta bramata ripassata al burro d’alpeggio del AN

A ecs o » Cimone con porcino arrosto o.

Gnocchino fritto tradizionale con rosa di prosciutto o
di Modena DOP F.lli Guerzoni

Friymi
Tortellini tradizionali in brodo di cappone

Lasagne verdi al ragu montanaro

) Secondh ,

Centrotavola di bolliti misti (manzo, cappone, . ©
maiale, croste di parmigiano) con salsa verde e
salsa tartara

Rolle di coniglio al parmigiano reggiano DOP oltre
24 mesi e spalla di maiale salata

Desseret
Zuppa inglese

55 €

a persona
acqua, caffe e calice di benvenuto inclusi
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